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Rf. GRK-PAE-FRE MAXIFRYPROP/N. MAXIFRYPRO

Freidora Grunkel Maxi Fry Pro/ 3000W/ Capacidad
4.2L

68,66 €
Incluido (IVA 21%)

Freidora de aceite MAXIFRYPRO de 4,2L de capacidad y 3000W 

Freidora de aceite de GRUNKEL MAXIFRYPRO, 4,2 L, 3000W, hasta 190 °C, temporizador 30 min, tapa con visor, acero inox,

partes desmontables y seguridad térmica. La freidora de aceite de GRUNKEL MAXIFRYPRO cuenta con una capacidad de 4,2 litros

y una potencia de 3000W, es ideal para cocinar grandes cantidades de alimentos de forma rápida, homogénea y con un acabado

crujiente. Su control de temperatura ajustable hasta 190°C y temporizador de hasta 30 minutos te permiten adaptar la cocción a cada

receta con total precisión. Cuenta con una tapa con visor para controlar el proceso sin necesidad de abrirla, manteniendo la

seguridad y evitando salpicaduras. Su estructura de acero inoxidable garantiza durabilidad y fácil limpieza gracias a sus partes

desmontables. Además, incorpora indicadores de encendido y calor, protección contra sobrecalentamiento, y un mango de tacto frío

para mayor seguridad. La freidora MAXIFRYPRO combina potencia, capacidad y funcionalidad para llevar tus frituras a otro nivel,

tanto en sabor como en comodidad.

   Especificaciones 

  

Información general

  

Modelo: Grunkel Maxi Fry Pro 

Tipo de producto: Freidora 

Capacidad: 4,2 L 

Cuerpo: Acero inoxidable 



  

Rendimiento

  

Potencia: 3000 W 

Control de temperatura: 0&#8211;190 °C 

Temporizador: Ajustable 

  

Funciones

  

Tapa con visor: Sí 

Filtro antiolores: Sí 

Indicadores luminosos: Encendido y calor 

Mango: Tacto frío 

Protección contra sobrecalentamiento: Sí 

  

Diseño y mantenimiento

  

Desmontable para fácil limpieza: Sí 

  

Alimentación

  

Alimentación: 220&#8211;240 V ~ 50/60 Hz

** Esta Ficha es de caracter INFORMATIVO y carece de calidad contractual, los precios, existencias y referencias puede variar en el

momento de formalizarlo en Pedido.

*** La Garantia y Soporte de productos estan establecidas y gestionadas por cada fabricante y marca.


